Anbaugebiet:

Bodenart:
Weinherstellung:

Ausbau:
Farbe:

Bouguet:
Geschmack:

Lagerung:

DE

Soave Classico DOC

Region Venetien, dstlich von Verona, éstliches Morinengebiet
im Hinterland des Gardasees.

Lehmbaltiger Boden morinischen Ursprungs.

Ernte im September per Handlese. Maischung im geschlosse-
nen, stickstoffgesittigten Tank. Girung bei kontrollierter Tem-
peratur: zunichst 3-4 Tage bei 12°C, anschlieflend schrittweise
Erhéhung bis auf 18°C.

Lagerung im Edelstahlfass.

Volles Strohgelb in den ersten 12 Monaten nach der Weinbe-
reitung, mit zunehmender Alterung leichte Goldnuancen.
Duftnoten von Holunderbliiten, Pfirsich und Aprikose.
Dezent trocken, sehr schmackhaft und spritzig, mit typischen
Mineralnoten.

Junger Wein, behilt seine Merkmale mehr als 3-4 Jahre bei; an
einem kiihlen (18-19°C) und lichtgeschiitzten Ort lagern.

Ideal with appeti-
zers, pasta, fish and
white meat dishes.

o o =Y

12,00 % Vol

Serve at 8 - 10 °C

Garganega
Trebbiano Soave
Chardonnay




